
 
RESTAURANTE TRADITIONAL 

BRASA CATALANA TRADITIONAL “JOSPER” PASSION FOR GRILLING 

SOPAS 

GAZPACHO ANDALUZ 
SOPA DE PESCADO MEJILLONES-GAMBAS-BACALAO 

 

PINTXOS / APERITIVOS 

SALMON AHUMADO-MAHONESA DE ENELDO-2 PINTXOS 
FOIE DE PATO BIOLOGICO-A LA BRASA-CONFIT DE CEBOLLA-2 PINTXOS 

QUESO CABRA A LA PLANCHA-MIEL-ALMENDRAS-2 PINTXOS 
ENSALADILLA RUSA DE CABALLA-PATATAS-ZANAHORIA-GUISANTES-MAHONESA 

TARTAR DE ATUN SASHIMI-CLASSE AAA-SOJA-CHALOTE-2 PINTXOS 
CARPACCIO DE TERNERA CON ACETO BALSAMICO-QUESO VIEJO-RUCOLA-2 PINTXOS 

CROQUETAS PATA NEGRA 
OSTRAS GALLEGAS P/P 

BOQUERONES DE CANTABRIA CLASSE AAA 
 

EMBUTIDOS IBERICOS 

EMBUTIDOS IBERICOS JAMON, CHORIZO, SALCHICHON Y QUESO MANCHEGO 
JAMON IBERICO 100 GR 

  

PLATILLOS DE CARNE 

ESTOFADO DE TERNERA-24 HORAS BAJO TEMPERATURA 
ALBONDIGAS CASERAS-SALSA DE TOMATE NATURAL 

POLLO CATALANA-A LA BRASA 
SOLOMILLO DE TERNERA MEDIUM-A LA PLANCHA 

SALCHICHAS CATALANA A LA BRASA 
PINCHO MORUNO DE SOLOMILLO IBERICO 200 GR 

COSTILLETAS IBERICAS-A LA BRASA 
CHULETON ‘’VACA GALLEGA” 250 GR-SALSA DE PIMIENTA NEGRA-A LA BRASA 

CONEJO AL AJILLO 
SECRETO IBERICO A LA BRASA 

CHULETAS DE CORDERO AJO-PEREJIL-ACEITE DE OLIVA-A LA BRASA 
 

PLATILLOS VEGETARIANOS 

CETAS SALTEADAS-AJO-TRUFFA NEGRA 
PIMIENTOS DE PADRON SAL MALDON 

QUESO MANCHEGO DULCE MEMBRILLO-PAN DE HIJOS 
BURRATA CON TOMATES DE PAYS-ENSALADA VERDE-EDICT DE PX 

TORTILLA DE PATATAS Y CEBOLLA 
ALCACHOFAS FRITAS-SALSA ROMESCO-AIIOLI 



 
PLATILLOS DE PESCADO Y MARISCO 

CALAMARES A LA ROMANA-AIIOLI 
GAMBAS AL AJILLO BLANCAS-PELADO A MANO 

GAMBAS A LA PLANCHA BLANCAS-6 PI 
MEJILLONES A LA MARINERA 

ALMEJAS EN SALSA DE AJO Y PEREJIL 
MERLUZA AL HORNO CON VERDURAS SALTEADAS 

BACALAO FRITO-SALSA BRAVA 
SARDINAS DE MALAGA A LA BRASA 

PULPO A LA GALLEGA 
 

GUARNICIONES 

PAN CON AIIOLI CASERA 
PAN CATALANA TOSTADA CON TOMATE 

ENSALADA ESPANOLA LECHUGA TOMATE,PEPINO,CEBOLLA-ACEITUNAS  ( ATUN EXTRA ) 
PATATAS BRAVAS ESTILO BCN SALSA BRAVA Y AIIOLI 

PATATAS FRITAS CORTAR A MANO-MAHONESA 
ACEITUNAS MANZANILLAS 

 

PAELLA Y PASTA 
PREPARADO AUTENTICO EN FUEGO DE LENA 

DE 1 PERSONA Y MAS-TIEMPO DE COCINAR 40 MIN, PRECIO P.P.

VALENCIANA  
POLLO-CALAMARES-MERLUZA-GAMBAS-MEJILLONES  

POLLO 
ALCOCHOFAS-CALABACIN-PIMIENTOS DE PIQUILLO-TOMATE 

NEGRA-CALAMARES-MERLUZA-GAMBAS PELADAS-PULPO 
CALAMARES-MERLUZA-GAMBAS-MEJILLONES 

FIDEUA-CALAMARES-MEJILLONES-GAMBAS 
 

POSTRES / DESSERTS 

DAMA BIANCA HELADO DE VANILLA-SALSA DE CHOCOLATE-NATA FRESCA 
CREMA CATALANA ESTILO BCN  

CHURROS CHOCOLATE-AZUCAR CON CANELA 
TARTA DE QUESO “LA VINA” DONOSTI 

PIÑA A LA BRASA CON HELADO DE NUECES  
COCKTAIL POSTRE ESPRESSO-LICOR 43 

SELECCION DE QUESOS ESPAÑOLES MEMBRILLO-PAN DE HIJOS 
 

 

 

 

 




